Hovézi Stroganov

Recepty

Oslava

OF

30 min

Budete potrfebovat

hovézi rosténa 400 g

pepf Cerny mlety

olej 1 1zice
Masox 1 kostka
cibule 1 ks (mala)
sterilované okurky 2 ks (stfedni)

veprova Sunka 100 g



Zampiony 100 g
jemny kecCup 150 ml

smetana 100 ml

Priprava receptu

Hovézi roSténou nakrajime na nudlicky, osolime, opepfime a na
rozpaleném oleji orestujeme s cibuli do zlatova. Pfidame sterilované
okurky na kosticky, vepfovou Sunku na nudlicky, zampiony na platky a
vSe restujeme cca 3 minuty. Podlijeme vodou, pfidame Masox a
podusime. Na zavér pfidame keCup a smetanu a provafime. Jako
pfiloha se hodi krokety, bramborové placky Ci vafené brambory.

Masox 6 kostek



